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BT30.404-28
FINALIDADE
Esta Boletim Técnico(BT) visa estabalecer os padides de idantidade e qualidade

minimos a que deverio cbservar os gineras almanticos adquiridos pela logistics
de subsisténcia

2

QBJETIVO

Padronizar as condipbes minimis exigivels para aguisigic e recebimanto do

artiga Suco tropical

3

LEGISLAGAD

O sueo topical deve atender aos reguisitos estabelecidos nas seguintes

legislaghes.

4,

Lei i 8,078, de 11 de setembro de 1900,

Led 1?8018, de 14 de Julhe de 1884,

IN MAPA 1t 5 de 31 de margo de 2000,

RODC ANVISA n® 81, de 11 de maio de 2001;
Ponania INMETRO nt 157 de 10 de agosto de 2002,
REC ANVISA n® 256 de 20 de satembro de 2002,
IN MAFA n" 56, de 18 de oulubro da 2002;

Liin? 10,674, de 16 de malo di 2003,

IN MAPA Y 12 de'd dé setembro de 2002,

ROC ANVISA n® 360, da 23 da dezembro de 2003;
RDC ANVISA n® 163, de 17 de agosto de 2006,
Decreto n* 6871, de 4 de junho de 2008,

IN MAPA " 42 di 11 di salembro de 2013,

ROC ANVISA n® 14, de 28 dé margo de 2014;
RDC ANVISA n® 240, de 26 de julho de 2018;
ROC ANVISA n® 331, de 23 de dezembro de 2018,
IN ANVISA n® 60, de 23 de dezembra de 2018,

IN MAPA n* 23, de 25 de margo de 2020,

RDC ANVISA i 429, de D8 da cutubro de 2020

CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura  do | temparatura ambiente

produto

Condighes de | classificagBo do produta na  rotulagem divergents  do

recusa imediata

predute contratade,

Trarsportea

velcule adequado para o transporte de allmentos.

7
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B30 404-20

5 VALIDADE

O artigo deve possilr, no minimo, prazo de validade vigents de 6 (cinca) misses
nas condighes de conservacdn constante na rotulagem,

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
£.1 EMBALAGEM

811 As especficagfes dos lipos de materigis e capacidade de carga das
ambalagans que atendem ao sistema logistico de subsisténgia do Exército 580 &g
seguintes:

produlo envassde efm embalagem carohada, abdxica, _

resistente, com aberilra superior com tampa de rosca &
7 Embalagam primdria anel a prova de violagio,

Capacidade: 1 litro

caonunto de unidades primarias embalade em fardo
7 plastico ou caixa de papelo, resisierts, que confifa
Embalagem secunddria protegio apropriada ao produte durants o perodo de
estocaganm
_ Capacidadea: 12 litros _

812 Aembalagem primaria deve obadecer aos requisitos da ROC ANVISA
n® 81 de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critéros gerais para embalagens
@ equipamantos em contato com os alimentos

6.2 ROTULAGEM

~| Informagaes obrigatdrias
~— | - identificac#o da orgem;
- denominagéo de venda;

da fruta)”
- Quantidade de polps ou suco no
painel froribal
impressa na e
Embalagem primaria | embalagem " Hﬂﬂﬁgﬂu _“.a.._E pars bisher
" - caclo do lote.
| = conteudd liguida,
- data de validadae,
- lista de ingredientes:
= Informagio nutricional,
- mado de consenvagio:

- designagao! "Suco troplcal deo {name |,

- namero de registro no Orglia

competents. N,..I —
m

ETI0.404: 24

| Informages obrigatarias:
- identificagdo da origam;
- denominagio de vanda:
1L, - designacho: “Suco tropical de
Embalagem secundaria | SHOUeta adesiva ou | oo e

(calx) b v "8 | identificagio do lote,
emoalugem primdria - conteddo liquida;
- data de validade,
- numero do registro no Orgéa
sompateante.

7. PADRAC DE IDENTIDADE E QUALIDADE
7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto | liquido homogdnee, E=Ra|
Cor . caracteristico da fruta de orgen.

| Odore sabor | caracteristico da fruta de origesm.
7.2 CRITERIO MACROSCOPICO

Ausdneia de qualquer maténa estranhia ao produta.

7.3 CRITERIO FiSICO-QuiMICO
DETERMINAGOES ol _ PADRAQ |
SABOR GOIMBA | SABOR CAJU
Polpa {9/ 100g) 245,0% ' | 225,0%
Solidos soliveis em *Brix, a 20°C | 2110 =110
| Acidez total em acido citrico 20,12 20,12

-

74 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem curmprir os padrbes microbiologicos estabelecidos pala
ROC ANVISA n* 331, de 23 da dezembio de 2019 & IN ANVISA n® B0 de 23 de
dezembro de 2018

_MICROGRGANISIMO ‘ n_[VMP | RESULTADO EXIGIDO _
5

Bolores & levaduras/mi 10| Satisfairio com qualidade aceitavel

n = n* e unidades Gmosirais; VMP = vaioe maxime pammiiio \.u
\x
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B. DISPOSICOES FINAIS
Este BT réevoga o BTA0 404-29 (1" Ed) a estd sujelth & allsragtias, conforme

alualizagho da (egislagao sanitaria
de 2021
IVEIRA
e __._.




